e Tematica gi bibliografia pentru sustinerea examenului de promovare in grad profesional pentru
functia de muncitor II/bucdtar din cadrul Blocului Alisnentar:
Bibliografie

1.Hotdrarea nr.924/2005 privind aprobarea Regulilor generale pentru igiena produselor alimentare

Capitolul II - obligatiile operatorilor cu activitate in domeniul alimentar;

Anexa 1 - Capitolul I - Recomandari pentru ghiduri de bune practici de igiena;

Anexa 2 - Capitolul I - Cerinte specifice pentru incdperile unde sunt preparate, tratate sau procesate
produse alimentare;

Anexa 2 — Capitolul V — Cerinte pentru echipamente;

Anexa 2 - Capitolul VIII - Igiene personalului;

Anexa 2 - Capitolul IX - Prevederi aplicabile produselor alimentare, cu modificarile si completirile
ulterioare;

2. OMS 976/1998 actualizat pentru aprobarea Normelor de igiena privind productia, prelucrarea,
depozitarea, pastrarea, transportul s desfacerea alimentelor cu modificarile si completarile ulterioare.
3. Legea nr.319/2006 privind sanatatea si securitate in munca- Capitolul IV - obligatiile lucratorilor
privind productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul s desfacerea alimentelor cu
modificarile si completarile ulterioare:

4 Ordinul M.S. nr 1101/2016 privind aprobarea Normelor de supraveghere, prevenire si limitare a
infectiilor asociate asistentei medicale in unitatile sanitare;

5. Ordinul M. 5. 1761/2016 -pentru aprobarea Normelor tehnice privind curitarea, dezinfectia, si
sterilizarea in unitatile sanitare publice s private, evaluarea eficacitdtii procedurilor de curatenie si
dezinfectie efectuate in cadrul acestora, procedurile recomandate pentru dezinfectia mainilor in functie
de nivelul de risc, precum s metodele de evaluare a derularii procesului de sterilizare si controlul
eficientei acestuia;

Anexa 1 — Norme tehnice din 2021 privind curatarea, dezinfectia si sterilizarea in unititile sanitare
publice si private Capitolul LIl si I11;

Anexa III - Procedurile recomandate pentru dezinfectia mainilor, in functie de nivelul de risc

5. Manual pentru calificare de bucitar. Autor: Cristian Dinca Editura Didactica si pedagogica. Anul
publicarii 2007

6. Suport curs bucatar Autor: Farcas lonel

7. Ghid de bune practici pentru siguranta alimentelor.



Tematica:

1.Reguli de igiena in unitdtile sanitare Norme tehnice privind curatenia si dezinfectia bucatariei ;
2.Norme tehnice privind spalarea si dezinfectia veselei si a ustensilelor folosite din dotare ;
3.Prevenirea toxiinfectiilor alimentare ;

4.Pregatirea materiei prime pentru gdtit ;

5.Notiuni gastrotehnice. Criterii de pregatire a meniului ;

6.Igiena personalului -Igiena mainilor ;

7.Sanatatea si securitatea in munca.

8.Masuri pentru prevenirea si protectia impotriva riscurilor de accidentare s imbolnavire profesionala
determinata de agenti biologi.

9.Reguli de servire a alimentelor;

10. Norme de igiena a personalului din blocul alimentar

Presedinte cdmikie concurs



